
ミセスエリザベスマフィンランドマークプラザ店(横浜)では、神奈川県の牧場
や農場で作られた食材を使用した商品を開発し、販売しています。

ミセスエリザベスマフィンランドマークプラザ店では、2018年より地産地消の商品づくりに
取り組んでいます。季節やイベントに合わせてこれまでに10種類以上の地産地消商品を開発
し、販売してきました。使用する食材は、店長や開発担当者が直接生産者に問い合わせ、仕
入れを行っています。今後も地元の生産者の方々と交流を重ねながら、神奈川県産の材料を
使用した美味しくて安全な商品作りに努めて参ります。

ミセスエリザベスマフィン地産地消の取り組み

ロイヤルグループは、国連が定める2030年までのSDGsの達成
に繋がる「地産地消」の考えに賛同し、地元産の食材の美味しさ
をお客様に伝えることで、SDGsの目標8･12･17に貢献します。

ロイヤルグループのCSR情報等配信中 ➡➡➡ Click!👉

地産地消の商品は、POPやプライスカードの赤帯が目印です！

神奈川県 八木下農園の「青い日向夏」
「デコポンジャム」を使用したマフィン

12～13種類の商品が選べます。 ミセスエリザベスマフィンランドマークプラザ店の皆さん

「八木下農園」の皆さんと

2020年11月7日～
2021年1月23日の

期間限定で
販売しました。

https://www.instagram.com/royalgroup_csr_official/?hl=ja
https://www.facebook.com/royalgroupcsr/?modal=admin_todo_tour
https://www.youtube.com/channel/UCpprIxHF5uYiireJoTYvUeQ

